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MENUVORSCHLAGE 2023

VORSPEISEN UND ZWISCHENGANG

Bunt gemischter Vorspeisensalat | Krautercroutons |
sautierte Pilze | Parmesan Chips

Hausgemachte Antipasti Variation
Melone-Schinken | Grillgemuse | Roastbeef | Oliven | Parmesan

Rote Beete Carpaccio | Ziegenkase | Walnuss | Honig | Gewurz Blatterteig Stange
Wachteleier in Krauterpanade | Erbsenplree | Schwarzwalder Schinken

Meeres Fantasie vom Chef | eingelegter Pulpo | Garnelen | Muscheln |
Lachs | Tomaten | Knoblauch | Lauchzwiebel | Balsamico | Kartoffelchips

Rosa Kalbsrlcken Carpaccio | Krdutermantel rotes Chili-Zitronen Ol | Brot Chip

SUPPEN

Topinambur Creme Suppe | Lachs Wan Tan
SiRkartoffelsuppe | Kokosschaum | Rosa Pfeffer

Bouillon mit Einlagen nach Wunsch
(GrieBnocke | Brat KloRchen | Fladlestreifen | GemuUsestreifen)

Gebundene Fischsuppe | Zanderkl6Bchen | Gebackenes Kartoffelstroh

Gemuse Consommé | Gemusejulienne

HAUPTGERICHTE

Zart geschmortes Kalbsbackchen | Thymian | Rote Zwiebeln |
Pilz Ragout | Polenta Schnitte

Rosa gebratenes Schweinefilet im Speckmantel | Ratatouille | Schmorkartoffeln

Zarte Perlhuhn Brust | Cognacrahmsauce | Erbsenpdree |
Schmormohren | Pommes Williams

Kalbsricken am Stilck gebraten | Krauterkruste |
Thymianjus | Gemusebukett | Herzogin Kartoffeln

Strauensteak | Erdnusssauce | Wok Gemuse | SuBkartoffel Piree
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29,50

Rosa gebratenes Rindersteak | Rotweinjus | Rosmarinkartoffeln | Griine Speckbohnen 28,50
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VEGETARISCHE & VEGANE HAUPTGERICHTE

Geflllte Spitzpaprika | Gewurzreis | gelbe geschmorte Tomaten . 15,50

Pasta | Erbsen | Gorgonzola | geschmorte Rotwein Schalotten 14,50

FISCHGERICHTE

Gebratene Dorade ,Mediterran“ | geschmorte Cherry Tomaten | Oliven |
Parma Schinken | Basilikum | Parmesankartoffeln 23,50

Gedunstetes Lachssteak | Shrimps-Dill-Sahnesauce | Buntes Gemuse | Jasminreis 24,50

DESSERT

Créme Brulée | Sorbet | Frucht Garnitur
Geschmack nach Wahl

(Klassisch | Pistazie | Eierlikor | Orange Cointreau | Nougat) 9,50
Dessert Variation nach ,Art des Hauses* 12,50
Zweierlei Mousse au Chocolat | Frichtespiegel | Beeren 12,00
Sorbet Variation (3 Kugeln nach Wahl) 9,50

Parfait /Halbgefrorenes
Geschmack nach Wahl
(Mokka | Vanille | Himbeere | Pistazie) 12,00

Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns lhre Feier bei uns ausrichten zu durfen. Sie kdnnen sich lhr individuelles Menu aus
diesen Vorschlagen zusammenstellen. Gerne vereinbaren wir ein personliches Beratungsgesprach um
zusatzliche Empfehlungen und |hre Wunsche von der Essensauswahl zu berlcksichtigen. Gerne
kimmern wir uns auch um die entsprechende Weinempfehlung und besondere Dekorationsideen.

Bitte beachten Sie, unsere aktuelle Berechnung, Preisanderungen und Stornierungsbedingungen
(AGB-§ 9) fUr Tisch und Veranstaltungsreservierungen, die wir gerne im Anhang dazulegen.

Familie Unglert mit Team



